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Priifungsantrag gem. § 44 PatG ist gestellt 

@ Alkoholhaltige Instant-Getrankemischung, ihre Herstellung und Verwendung 

Die vorliegende Erfindung bezieht sich auf eine alkohol- 
haltige Instant-Getrankemischung, ein Verfahren zur Her- 
stellung derselben und auf ihre Verwendung, wobei die 
alkohoihaliige Instant-Getrankemischung eine aikoholische 
Komponente enthalt, die an nicht fluchtigen Komponenten 
der Instant-Getrankemischung adsorbiert wird. 
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Die Erfindung bezieht sich auf eine alkoholhaltige 
Instant-Getrankemischung, ein Verfahren zur Herstel- 
lung derselben und auf ihre Verwendung. 5 

Der vorliegenden Erfindung liegt die Aufgabe zu- 
grunde, eine alkoholhaltige Instant-Getrankemischung 
bereitzustellen, die durch Aufldsen in einer Fliissigkeit 
ein alkoholhaltiges Getrank ergibt 

Eine weitere Aufgabe der Erfindung ist es, ein Verfah- 10 
ren zur Herstellung einer alkoholhaltigen Instant-Ge- 
trankemischung bereitzustellen. 

Die Aufgabe wird erfindungsgemaB dadurch gelost, 
daB die alkoholhaltige Instant-Getrankemischung eine 
alkoholische Komponente enthalt, die an nichtfliichti- 15 
gen Komponenten der Instant-Getrankemischung ad- 
sorbiert wird. 

Diese nichtfltichtigen Komponenten konnen bei- 
spielsweise Milchpulver, Poly- oder Oligosaccharide, 
Ballaststoffe, SiiBstoffe, Sauerungsmittel, Saureregula- 20 
toren und/oder Farbstoffe sein. 

Die Polysaccharide konnen z. B. Starke, Pektine, Dex- 
trine und/oder Inulin, vorzugsweise Maltodextrin, Dex- 
trose und/oder Obstpektin, sein. 

Die alkoholische Komponente ist in einer bevorzug- 25 
ten Ausfuhrungsform der Erfindung Ethanol oder eine 
aromatisierte Ethanolmischung. 

Der Anteil der alkoholischen Komponente kann zwi- 
schen 5 und 50 Gew.-%, vorzugsweise zwischen 10 und 
30 Gew.-%, liegen. 30 

GemaB einer weiteren erfindungsgemaBen Ausge- 
staltung enthalt die alkoholhaltige Instant-Getrankemi- 
schung zusatzlich eine aromawirksame Substanz. 

Diese aromawirksame Substanz kann ein Gewurz, ein 
Pflanzenextrakt, ein Fruchtpulver, ein Kaffee-Extrakt, 35 
ein Tee-Extrakt, ein Kakaopulver oder ein naturlicher, 
naturidentischer oder synthetischer Aromastoff sein. Sie 
kann aber genausogut ein etherisches Ol oder eine 
Riechstoffverbindung sein. 

Wenn die aromawirksame Substanz ein Gewurz ist, 40 
wird es in einer weiteren Ausfuhrungsform der Erfin- 
dung aus der Gruppe von Salz, Zimt, Curry, Basilikum, 
Vanille, Nelke, Muskat, Kardamon gewahlt. Der Anteil 
der aromawirksamen Substanz kann zwischen 0,05 und 
5 Gew.-%, vorzugsweise zwischen 0,5 und 2 Gew.-°/o, 45 
liegen. 

Eine wesentliche Eigenschaft besteht darin, daB die 
alkoholhaltige Instant-Getrankemischung in einer fur 
die Getrankeherstellung geeigneten Fliissigkeit leicht 
loslich ist. Diese Fliissigkeit kann beispielsweise Wasser 50 
sein. 

Die alkoholhaltige Instant-Getrankemischung kann 
in Pulverform oder auch in Form eines Granulats vorlie- 
gen. Wenn sie in Form eines Granulats vorliegt, kann 
dieses eine Vielzahl von Kapillaren aufweisen. Beson- 55 
ders geeignet als nichtfliichtige Komponenten sind Gra- 
nulate, die ein Speicherungsvermogen fur Flussigkeiten 
aufweisen. Dieses Speicherungsvermogen kann bei- 
spielsweise auf die Vielzahl der Kapillaren innerhalb der 
Granulate zuruckzufuhren sein. 60 

Ebenso kdnnen die nichtfliichtigen Komponenten in 
Form vernetzter, amorpher Teilchen vorliegen, wie sie 
beispielsweise bei der Spruhtrockung von Flussigkeiten 
entstehen. 

Die alkoholhaltige Instant-Getrankemischung kann 65 
mittels eines Verfahrens hergestellt werden, das folgen- 
de Verfahrensschritte umfaBt: 



a) Vermischen der nichtfliichtigen Komponenten, 

b) Zugabe eines Teils der alkoholischen Kompo- 
nente zur Mischung nach a), 

c) Homogenisierung der Mischung in einer Mi- 
schungsvorrichtung, und 

d) Zugabe der restlichen Menge der alkoholischen 
Komponente. 

Wenn man als nichtfliichtige Komponenten deren 
Granulate zur Adsorption der alkoholischen Kompo- 
nente einsetzen will, so kann man ein Verfahren zur 
Herstellung der erfindungsgemaBen Instant-Getranke- 
mischung verwenden, das folgende Verfahrensschritte 
umfaBt: 

a) Vermischen der nichtfliichtigen Komponenten, 

b) Granulieren der Mischung nach a) 

c) Zugabe eines Teils der alkoholischen Kompo- 
nente zur Mischung nach a), 

d) Homogenisierung des Granulats in einer Mi- 
schungsvorrichtung, und 

e) Zugabe der restlichen Menge der alkoholischen 
Komponente. 

Sollen die nichtfliichtigen Komponenten in Form ver- 
netzter, amorpher Teilchen vorliegen, so wird man ein 
solches Verfahren wShlen, das folgende Verfahrens- 
schritte umfaBt: 

a) Losen der nichtfliichtigen Komponenten, 

b) Verspriihen der Losung nach a) iiber einen 
Spriihturm unter Einbeziehung von Inertgas, 

c) Zugabe eines Teils der alkoholischen Kompo- 
nente zur verspriihten, trockenen Mischung nach 

d) Homogenisierung der trockenen Mischung in ei- 
ner Mischungsvorrichtung, und 

e) Zugabe der restlichen Menge der alkoholischen 
Komponente. 

In einer besonderen Ausgestaltung der Erfindung 
wird bei dem Verfahren zur Herstellung der erfindungs- 
gemaBen Instant-Getrankemischung den nichtfliichti- 
gen Komponenten im Schritt a) zusatzlich eine aroma- 
wirksame Substanz zugegeben. 

Hierbei kann der Anteil der aromawirksamen Sub- 
stanz, bezogen auf die fertige Instant-Getrankemi- 
schung, zwischen 0,05 und 5 Gew.-%, vorzugsweise zwi- 
schen 0,5 und 2 Gew.-%, liegen. 

Die alkoholische Komponente kann durch jede, dem 
Fachmann bekannte Methode in das Mischgut eingear- 
beitet werden, vorzugsweise wird sie eingespriiht und 
darin homogen verteilt. 

Der Anteil der alkoholischen Komponente in der fer- 
tigen Mischung liegt zwischen 5 und 50 Gew.-°/o, vor- 
zugsweise zwischen 10 und 30 Gew.-%. 

In einer bevorzugten erfindungsgemaBen Form be- 
tragt der Anteil der zuerst hinzugegebenen Menge an 
alkoholischer Komponente 5 bis 50 Gew.-°/o, vorzugs- 
weise 10 bis 20 Gew.-%, bezogen auf die Gesamtmenge 
der alkoholischen Komponente. 

Die erfindungsgemaBen alkoholischen Instant-Ge- 
trankemischungen finden beispielsweise Verwendung 
fur ein Erfrischungsgetrank, einen Longdrink oder einen 
Cocktail 

Der besondere Vorteil der erfindungsgemaBen alko- 
holischen Instant-Getrankemischungen liegt in den be- 
kannten Vorziigen von Instant-Getranken allgemein: 
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So haben diese ein geringes Gewicht im Vergieich zum 
fertigen, zubereiteten Getrank (leichter Transport), sie 
sind leicht zuzubereiten, tragen zur Platzersparnis bei 
und sind uberall schnell verfugbar, 

Die folgenden Beispiele dienen der Erlauterung der 
Erf indung, ohne diese selbst zu begrenzen. 



werden. 



Beispiel 4 



Beispiel 1 



Maltodextrin: 

Ethanolmischimg: 

Zucker: 

Milchpulverzubereitung: 
Fruchtpulver: 

Ballaststoffe: 
Aromawirks. Substanz: 



38,00 Gew.-% 
30,00 Gew.-% 
20,00 Gew.-% 
10,00 Gew.-°/o 
1,40 Gew.-% 

0,10 Gew.-% 
0,50 Gew.-% 



Beispiel 2 



Zucker: 
Milchpulver: 
Kakaopulver: 
Ethanolmischung : 
Salz: 

Aromawirks. Substanz: 



33,40 Gew.-% 
25,30 Gew.-°/o 
21,00 Gew.-% 
20,00 Gew.-% 
0,20 Gew.-% 
0,10Gew.-% 



Die angegebene Mischung wird wie in Beispiel 1 her- 
gestellt und eignet sich beispielsweise zur Herstellung 
eines heiBen alkohoiischen, kakaohaltigen Milchge- 
tranks, wo bei 30,0 g dieser erfindungsgemllBen Instant- 
Getrankemischung in 120 ml heiBem Wasser gelost 
werden. 



Beispiel 3 



10 



Zucker: 

Maltodextrin: 

Ethanolmischung: 

Sauerungsmittel: 

Fruchtpulver: 

Aromawirks. Substanz: 

Saureregulator: 

Farbstoff: 



36,70 
30,00 
25,00 
4,00 
1,80 
1,00 
1,00 
0,50 



Gew.-% 
Gew.-°/o 
Gew.-% 
Gew.-°/o 
Gew.-% 
Gew,-°/o 
Gew.-% 
Gew.-% 



15 



Die Mischung wurde hergestellt, in dem die nicht- 
fluchtigen Komponenten der Instant-Getr&nkemi- 20 
schung — Maltodextrin, Zucker, Milchpuiverzuberei- 
tung, Fruchtpuler und Ballaststoffe in einer Mischvor- 
richtung gemischt werden. Zu dieser Mischung wird 
dann die aromawirksame Substanz gege ben. Anschlie- 
Bend werden 30 Gew.-Teile der Ethanolmischung unter 25 
Ruhren hinzugegeben und das ganze durch Mischen 
homogenisiert Zuletzt wird die restliche Menge 
(30 Gew.-Teile der Ethanolmischung) der alkohoiischen 
Komponente zu der homogenisierten Mischung unter 
Ruhren hinzugegeben. 30 

Die fertige Mischung eignet sich beispielsweise zur 
Herstellung eines alkohoiischen Milchgetranks, wobei 
40,0 g dieser erfindungsgemaflen Instant-Getrankemi- 
schung in 200 ml kalter Milch geldst werden. 



35 



40 



45 



50 



Zucker: 

Ethanolmischung: 
Dextrose: 
Sauerungsmittel : 
Fruchtpulver: 
Tee-Extrakt: 
Aromawirks. Substanz : 



47,94 Gew.-% 
35,00 Gew.-°/o 
13,40 Gew.-°/o 
1,60 Gew.-% 
1,20 Gew.-% 
0,80 Gew.-% 
0,06 Gew.-% 



55 



60 



Die angegebene Mischung wird wie in Beispiel 1 her- 
gestellt und eignet sich beispielsweise zur Herstellung 65 
eines heiBen oder kalten alkohoiischen Frtichtetees, wo- 
bei 30,0 g dieser erfindungsgern&Ben Instant-Getranke- 
mischung in 200 ml heiBem oder kaltem Wasser gelost 



Die angegebene Mischung wird wie in Beispiel 1 her- 
gestellt und eignet sich beispielsweise zur Herstellung 
eines kalten alkohoiischen Erfrischungsgetranks, wobei 
40,0 g dieser erfindungsgemaflen Instant-Getrankemi- 
schung in 200 ml kaltem Wasser geldst werden. 

Patentansprtiche 

1. Alkoholhaltige Instant-Getrankemischung, ent- 
haltend eine alkoholische Komponente, die an 
nichtfluchtigen Komponenten der Instant-Getran- 
kemischung adsorbiert wird. 

2. Alkoholhaltige Instant-Getrankemischung nach 
Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daB die nicht- 
fluchtigen Komponenten Milchpulver, Poly- oder 
Oligosaccharide, Ballaststoffe, SiiBstoffe, Saue- 
rungsmittel, Saureregulatoren und/oder Farbstoffe 
sind. 

3. Alkoholhaltige Instant-Getrankemischung nach 
Anspruch 2, dadurch gekennzeichnet, daB die Poly- 
saccharide Starke, Pektine, Dextrine und/oder Inu- 
lin sind. 

4. Alkoholhaltige Instant-Getrankemischung nach 
Anspruch 3, dadurch gekennzeichnet, daB die Poly- 
oder Oligosaccharide Maltodextrin, Dextrose und/ 
oder Obstpektin sind. 

5. Alkoholhaltige Instant-Getrankemischung nach 
einem der vorhergehenden Anspriiche, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB die alkoholische Komponente 
Ethanol oder eine aromatisierte Ethanolmischung 
ist 

6. Alkoholhaltige Instant-Getrankemischung nach 
einem der vorhergehenden Anspriiche, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB der Anteil der alkohoiischen 
Komponente zwischen 5 und 50 Gew-%, vorzugs- 
weise zwischen 10 und 30 Gew.-°/o, liegt 

7. Alkoholhaltige Instant-Getrankemischung nach 
einem der vorhergehenden Anspriiche, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB sie zusatzlich eine aromawirksa- 
me Substanz enthalt 

8. Alkoholhaltige Instant-Getrankemischung nach 
Anspruch 7, dadurch gekennzeichnet, daB die aro- 
mawirksame Substanz ein Gewiirz, ein Pflanzenex- 
trakt, ein Fruchtpulver, ein Kaffee-Extrakt, ein Tee- 
Extrakt, ein Kakaopulver oder ein natflrlicher, na- 
turidentischer oder synthetischer Aromastoff ist 

9. Alkoholhaltige Instant-Getrankemischung nach 
Anspruch 7, dadurch gekennzeichnet, daB die aro- 
mawirksame Substanz ein etherisches Ol oder eine 
Riechstoffverbindung ist 

10. Alkoholhaltige Instant-Getrankemischung nach 
Anspruch 8, dadurch gekennzeichnet, daB das Ge- 
wiirz aus der Gruppe von Salz, Zimt, Curry, Basili- 
kum, Vanille, Nelke, Muskat, Kardamon ausge- 
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wahlt ist 

1 1. Alkoholhaltige Instant-Getrankemischung nach 
einem der Anspruche 7 bis 10, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB der Anteil der aromawirksamen Sub- 
stanz zwischen 0,05 und 5 Gew.-°/o, vorzugsweise 5 
zwischen 0,5 und 2 Gew.-°/o, liegt. 

12. Alkoholhaltige Instant-Getrankemischung nach 
einem der vorhergehenden Anspruche, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB sie in einer fur die Getrankeher- 
stellung geeigneten Fliissigkeit leicht loslich ist 10 

13. Alkoholhaltige Instant-Getrankemischung nach 
einem der vorhergehenden Anspruche, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB sie in Pulverform vorliegt 

14. Alkoholhaltige Instant-Getrankemischung nach 
einem der vorhergehenden Anspruche, dadurch ge- 15 
kennzeichnet, daB sie in Form eines Granulats vor- 
liegt 

15. Alkoholhaltige Instant-Getrankemischung nach 
Anspruch 14, dadurch gekennzeichnet, daB die 
Granulate eine Vielzahl von Kapillaren aufweisen. 20 

16. Alkoholhaltige Instant-Getrankemischung nach 
Anspruch 15, dadurch gekennzeichnet, daB die 
Granulate Speicherungsvermogen fiir Fliissigkei- 
ten aufweisen. 

17. Alkoholhaltige Instant-Getrankemischung nach 25 
einem der vorhergehenden Anspruche, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB es in Form vernetzter, amorpher 
Teilchen vorliegt 

18. Verfahren zur Herstellung einer alkoholhalti- 
gen Instant-Getrankemischung, dadurch gekenn- 30 
zeichnet, daB es folgende Verfahrensschritte um- 
faBt: 

a) Vermischen der nichtfluchtigen Komponen- 
ten, 

b) Zugabe eines Teils der alkoholischen Kom- 35 
ponente zur Mischung nach a), 

c) Homogenisierung der Mischung in einer Mi- 
schungsvorrichtung, und 

d) Zugabe der restlichen Menge der alkohol- 
ischen Komponente. 40 

19. Verfahren zur Herstellung einer alkoholhalti- 
gen Instant-Getrankemischung, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB es folgende Verfahrensschritte um- 
faBt: 

a) Vermischen der nichtfluchtigen Komponen- 45 
ten, 

b) Granulieren der Mischung nach a) 

c) Zugabe eines Teils der alkoholischen Kom- 
ponente zur Mischung nach a), 

d) Homogenisierung des Granulats in einer 50 
Mischungsvorrichtung, und 

e) Zugabe der restlichen Menge der alkohol- 
ischen Komponente. 

20. Verfahren zur Herstellung einer alkoholhaiti- 
gen Instant-Getrankemischung, dadurch gekenn- 55 
zeichnet, daB es folgende Verfahrensschritte urn- 
faBt: 

a) Losen der nichtfluchtigen Komponenten, 

b) Verspriihen der Losung nach a) iiber einen 
Spriihturm unter Einbeziehung von Inertgas, 60 

c) Zugabe eines Teils der alkoholischen Kom- 
ponente zur verspriihten, trockenen Mischung 
nach b), 

d) Homogenisierung der trockenen Mischung 

in einer Mischungsvorrichtung, und 65 

e) Zugabe der restlichen Menge der alkohol- 
ischen Komponente. 

21. Verfahren nach einem der Anspruche 18 bis 20, 



919 Al 

6 

dadurch gekennzeichnet, daB im Schritt a) zusatz- 
lich die aromawirksame Substanz zu den nicht- 
fluchtigen Komponenten gegeben wird. 

22. Verfahren nach Anspruch 21, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB der Anteil der aromawirksamen Sub- 
stanz, bezogen auf die fertige Instant-Getrankemi- 
schung, zwischen 0,05 und 5 Gew.-°/o, vorzugsweise 
zwischen 0,5 und 2 Gew.-°/o, liegt 

23. Verfahren nach einem der Anspruche 18 bis 22, 
dadurch gekennzeichnet, daB die alkoholische 
Komponente in das Mischgut eingespruht und dar- 
in homogen verteilt wird. 

24. Verfahren nach einem der Anspruche 18 bis 23, 
dadurch gekennzeichnet, daB der Anteil der alko- 
holischen Komponente zwischen 5 und 50 Gew.-%, 
vorzugsweise zwischen 10 und 30 Gew.-%, liegt 

25. Verfahren nach einem der Anspruche 18 bis 24, 
dadurch gekennzeichnet, daB der Anteil der zuerst 
hinzugegebenen Menge an alkoholischer Kompo- 
nente 5 bis 50Gew.-°/o, vorzugsweise 10 bis 
20 Gew.-%, bezogen auf die Gesamtmenge der al- 
koholischen Komponente betragt 

26. Verwendung einer alkoholhaltigen Instant-Ge- 
trankemischung als Instant-Zubereitung fur ein Er- 
frischungsgetrank. 



